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Information fr n milj - och byggnadsf rvaltningen

Att starta livsmedelsverksamhet

Planerar du att starta ett f retag i
livsmedelsbranschen? D kr vs det att du
registrerar din verksamhet hos milj - och
byggnadsf rvaltningen.

L sh rhurdutardef rstastegenf rattn
ditt m 1.

V ljenlokal som rs pass stor att utrymmena
r ckertill f rdetdut nkerg ra.Ytanien livsmed-
elslokal r oftast det som begr nsar vad en lokal kan
anv ndasf r.
Finns det n gonin rheten som kan bli st rd av din
restaurang, t ex om du spelar musik? Tareda p det!
Bolla g rna dina idder med ossp milj -
och byggnadsf rvaltningen.
V ruppgift r att kontrollera om din
lokal samt din livsmedelshantering i lokalen
uppfyller lagens krav.

Kontrollera med en byggnadsinspekt r om
det beh vs bygglov eller bygganm lan. Om
du planerar att servera alkoholdrycker s

h r med en alkoholhandl ggare.

Alla dessa arbetar p milj - och byggnads-
f rvaltningen.

L mnainanm lan om att ppna livsmedelsanl gg-
ning till oss. Den m ste | mnas in senast 10 arbets-
dagar f re du startar. Anv ndg rnav re-tj nstf r
att g radin anm lan.Den nnerdup www.lulea.se/
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Att starta livsmedelsverksamhet

Vissa ytterst enkla, tillf lliga verksamheter beh ver inte
registreras.

Om s na verksamheter kan du | sa i faktabladet
Marknader, m ssor, festivaler och allm nna
hanteringsr d

Du hittar snabbast faktablad och mer information
kring avgifter, anm lan om registrering av
livsmedelsanl ggning p v r hemsida: www.lulea/
livsmedel

Undvik korskontamination

Korskontamination inneb r att ett livsmedel och dess hantering
f rorenar ett annat livsmedel. Fel bakterier p vissa livsmedel
kan orsaka till exempel matf rgiftning.

Hantera jordiga gr nsaker
och rotfrukter skilt fr n

vrig hantering s att inte
jordbakterier hamnar p
andra matvaror.

Hantera allt k tt skilt fr n vrig hantering.
Att f bakterier fr n till exempel

r ttk ttp gr nsallad kan vara allvarligt
och g radina g ster sjuka.

Om du g r mycket deg
kan du beh va ett degrum
f r att inte sprida mj I-
damm verallt.

Rensa och hantera sk
skilt fr n vrig mathante-
ring.

Glom inte att skapa en egen
plats for kallskdnksarbetet.
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Att starta livsmedelsverksamhet

T nkp det i din livsmedelslokal
s att det som r smutsigt och det
som rrent inte kommer i kontakt

med varandra. Detsamma g ller

f rr avaroroch f rdiglagade

r tter.

Smutsig disk ska separeras fr n
ren disk.

Tv ttar h nderna g r man ofta.
Sed rf rtill att handtv ttst |-
Materialen p v ggar, tak, len rplacerade p brast llen

golv och inredning ska och att att de r utrustade med
varat ta, sl taochl tta ytande tv | och pappers-
att reng ra. handdukar

T nkp attg ralokalerna
| ttst dade. Se till s att
du kommer tatt st da
verallt p ett enkelt s tt.
D sparardub de tid och
Kkraft!

Arbetskl der och privata kl der ska skiljas tf rattf r-
hindra att bakterier f rs ver fr n de privata kl derna till
arbetskl der.

INFORMATION FRAN MILJO- OCH BYGGNADSFORVALTNINGEN



Att starta livsmedelsverksamhet

F rvaringsutrymmen och avst llningsytor g r ti massor.

Ta g rnatill extra ytor f r dessa. F r dig somt nker ans ka om
alkoholtillst nd kr vs ettf rr dsutrymme f r f rvaring av alko-
holhaltiga drycker.

Alla beh ver enrastd
ochd .Ordnad rf r
g rna ett trevligt pausrum.

St dutrymmet ska rymmab de
st dutrustning, reng ringsmedel
och utslagsvask. St dutrymmen
beh ver ofta mer plats n vad
man kan tro.

Ventilationen i lokalen ska
vara ktstyrd ochr tt

Varumottagning och dimensionerad.

sortering av avfall tar

plats. T nkp detvid

planeringen av din

lokal.

Kontakta sotaren f r att
f redap om husets
ventilation duger
eller om du m ste ha
en egen kanal. Imka-
nalen ik k ska sotas
regelbundet.

Duf rinte sl ppa ut vad som helst i avlop-
pet. Ibland kan fettavskiljare beh va instal-
leras f rattf rhindra att avloppet s tter igen.
H r med Stadsbyggnadsf rvaltningen p
0920-45 44 44,
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